Cepeliny z farszem bekonowo- pieczarkowym

Skfadniki na 6 porcji:

— boczek wdzony 900g

— cebula biata 600g

- olej 120mi

— maka pszenna 100g

— maka ziemniaczana 600g

— puree ziemniaczane btyskawiczne 1 opakowanie
- jaja 2szt

— pieczarkiswieze 700g

— kapusta kiszona 700g

— masto 200g

przyprawy: sol, pieprz,dt laurowy, ziele angielskie- do smaku

Sposob wykonania:

Sporadzi¢ puree ziemniaczane- wedtug przepisu na opakowarsiwdzé. Doda make
ziemniaczan, ( w przyblizonej ilcsci 1:5), jaja, w miag potrzeby mke pszenan, wyrobi ciasto.

Pieczarki umy, zetrzé na tarce, lub pokréiw drobry kostke. Cebut umy i drobno
pokroi. Pieczarki i cebul przesmay¢ na oleju. Boczek wdzony pokrot w kostlke, podsmaa¢ na
patelni do zrumienienia. Odtg¢ niewielka ilos¢ do dekoracji. Pakzy¢ przesmaone pieczarki z
wedzonym boczkiem.

Z ciasta i farszu formowawrzecionowate kluski, obtaczav mace. Gotowa od wrzcej
osolonej wody, kilka minut od wyptyetia. Kiszorm kapust optuka, posieké, obgotowa,
podsmayc¢ na male i doprawé¢ do smaku.

Podawaé razem na talerzu - wedtug zetonego poriej zdgcia.

Zyczymy smacznego!






