Tort =galaretkowy ze smietang

Sktadniki:

Biszkopt:

6 jajek

1 szklanka cukru

Y2 szklanki mgki pszenne;j
1 kisiel truskawkowy

1 tyzeczka proszku do pieczenia
Masa Smietankowa:

Y2 litra Smietany 30%

2 tyzki cukru pudru

2 opakowania Smietan-fix
aromat smietankowy
Ponadto:

galaretka agrestowa
galaretka pomaranczowa
galaretka truskawkowa

Sposodb wykonania:

Biatka ubi¢, dodac cukier i nadal ubija¢. Dodac =z6ttka i jeszcze ubijac. Nastepnie
dodaé¢ mgke =pszenng wymieszang z Kisielem truskawkowym i proszkiem do
=pieczenia. Delikatnie wymieszaé. Ciasto wyla¢ do wysmarowanej =tluszczem
duzej tortownicy (o $rednicy 26-28 cm). Piec okoto =25 minut w temperaturze 180
°C. Ostudzi¢ i podzieli¢ na dwie =czesci.

Galaretke agrestowg rozpusci¢ w 200 ml gorgcej wody. =Doktadnie wymieszac i
zostawi¢ do ostudzenia. Nastepnie =pokroi¢ w kostke. Galaretke pomaranczowg
rozpusci¢ =w 400 ml gorgcej wody, wymieszac i zostawi¢ do ostudzenia.
=Galaretke truskawkowg rozpusci¢ w 400 ml gorgcej wody, =wymieszac i
zostawi¢ do ostudzenia.

Jedng czes¢ biszkoptu wtozy¢ do tortownicy, na =biszkopt wytozy¢ potowe
pokrojonej w kostke galaretki =agrestowej. 250 ml Smietany ubi¢ z 1 tyzkg cukru
pudru, 1 =Smietan-fix"em i aromatem smietankowy. Mase $mietankowg =wytozy¢
na kostki galaretki. Wtozy¢ do lodéwki na =okoto 5 minut. Nastepnie tezejgca
pomaranczowg =galaretke wyla¢ na mase smietanowg i tortownice =wtozy¢ do
lodowki na okoto 10 minut. Na =pomaranczowg galaretke wytozy¢ drugg czesc
=biszkoptu i lekko docisng¢. Na biszkopt wytozy¢ reszte =pokrojonej w kostke
galaretki agrestowej. Pozostate 250 ml =Smietany ubi¢ z 1 tyzkg cukru pudru, 1
Smietan-fix"em =i aromatem smietankowy. Mase Smietankowg wytozy¢ na
=kostki galaretki. Wtozy¢ do lodéwki na okoto 5 minut. =Nastepnie tezejgca



truskawkowg galaretke wyla¢ =na mase Smietanowg. Cato$¢ wtozy¢ do =lodowki
na okoto 24 godziny.



