Rosot 7 kury

Skladniki
e 0,5kury
e 5lwody

e 2 kostki rosotowe drobiowe
e 2 marchewki, i pietruszka

o kawalek selera

o kawatlek pora

e 1cebula

o natka pietruszki, li$¢ selera
e Przyprawy:

e pieprz ziarnisty

e pieprz mielony

o 30l
o zZiele angielkie
e Vegeta

e makaron do rosotu /dowolny/

Etapy przygotowania

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.

Doktadnie umy¢ kure i wlozy¢ do garnka z gotujaca woda.

Doda¢ obrane warzywa: marchewke, pietruszke, por, seler

Cebulg opiec na ogniu i doda¢ do wywaru.

Wrzuci¢ kostki rosotowe, pieprz ziarnisty, ziele angielskie i vegete.
Po okoto godzinie dodac¢ lis¢ selera, 0,5 natki pietruszki.

Gotowac jeszcze przez godzing.

Ugotowa¢ makaron.

Podawac¢ z dodatkiem posiekanej natki pietruszki.







