Babki — mufinki z dzemem lub jagodami

Skladniki:

2 szklanki maki

2 lyzeczki proszku do pieczenia

1/2 tyzeczki startej skorki z pomaranczy

1/2 szklanki brgzowego cukru

1 szklanki mleka

1 jajko

125 g masta roztopionego

dzem lub mrozone jagody borowek lub swiezych

Sposob przygotowania:

Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni i przygotowac¢ 40 matych gotowych papierowych foremek.
Do miski przesia¢ make z proszkiem, doda¢ skorke z cukrem i wymieszac. Po srodku zrobié¢
dotek 1 wla¢ mleko z jajkiem 1 masto. Miesza¢ drewniana tyzka, az sktadniki si¢ potacza, ale
niezbyt dlugo. Dodaj jagody 1 delikatnie wymieszaj. Masg¢ przetozy¢ tyzka do
przygotowanych foremek. Piec przez 10 minut na ztoty kolor. Babeczki pozostawi¢ w
foremkach okoto 5 minut, po czym wylozy¢ na podstawke, by wystygly. Mozna posypac
cukrem pudrem.



http://przepisy.styl.fm/przysmaki/babki-mufinki-z-dzemem-lub-jagodami.php




