Kopytka

skladniki:
e 1.25 kg ziemniakéw
e 2 szklanki maki pszennej
e 2 iaika
e 50l

SposOb przygotowania:

Ugotuj ziemniaki w osolonej wodzie, odcedz je i odparuj. Gdy przestygna, przepus¢ przez
maszynke, przetdz na stolnice, zréb w srodku dotek, wbij jajka, 2/3 przesianej przez sitko
maki oraz szczypte soli. Zagnie¢ ciasto. Podziel na czesci (z mniejszych czesci ciasta
wygodniej jest robi¢ kopytka) 1 przet6z do miski. Na posypanej pozostata maka stolnicy z
kazdej czesci ciasta utocz waleczki, lekko sptaszcz i ostrym nozem pokroj na ukosne kopytka.
Wrzucaj partiami do posolonego wrzatku i gdy wyptyna na wierzch, gotuj je okoto 2-3
minuty.



http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-ziemniaki
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-m%C4%85ka+pszenna
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-jajko
http://ugotuj.to/ugotuj/skladniki_podst-s%C3%B3l




