Szaszlvk z poledwiczki

Skladniki:

150 g poledwiczki,

3 sliwki suszone bez pestek,

30 ml czerwonego wina,
kawalek czerwonej papryki,

3 male cebulki,

20 ml oliwy,

kilka igiel swieiego rozmarynu,
sol, pieprz.

Przygotowanie:

Sliwki moczymy przez cala noc w winie. Mieso kroimy w kostke. Papryke kroimy
na kawalki najlepiej kwadratowe. Szalotki przekrawamy na pol, sliwki
odsgczamy z wina. Wszystkie skladniki nadziewamy na patyczki. Szaszlyki
grillujemy przez 8-10 minut co jakis$ czas obracajac, smarujemy je Swiezg oliwa, a
na koniec posypujemy ziolami. Szaszlyki mozemy rowniez upiec w piekarniku.




