250 g owocow,

500 g ttustego sera twarogowego,

1 paczka biszkoptow,

150 g cukru - moze by¢ cukier puder,
1 galaretka czerwona.

Ser mielimy dwu lub trzykrotnie, nast¢epnie ucieramy go z cukrem.
Mozemy tez skorzystaé¢ z gotowego sera twarogowego do ciast. Do sera
dodajemy galaretke czerwona. Tortownice wykladamy biszkoptami i
wlewamy do niej mas¢ serowg. Wstawiamy na 3 godziny do lodowki.
Nastepnie ukladamy na wierzchu sernika ladnie przekrojone na polowki
owoce. Zalewamy tezejaca, truskawkowa galaretka.




