PAKIECIKI Z WeDZONYM 10SOSIEM W CIESCIE FRANCUSKIM

Sktadniki:

Farsz:

20 dag wedzonego tososia (chudego)

2 zabki czosnku

3-4 tyzki $mietany 18%

kilka kropel soku z cytryny

Y peczka koperku

Dodatkowo:

1 opakowanie ciasta francuskiego (275 g)

Przygotowanie

Wedzonego tososia pokroi¢ w kostke. Czosnek obra¢ 1 zmiazdzy¢. Koperek optukac, osuszy¢
1 pokroi€.

Do miseczki przetozy¢ wedzonego lososia 1 czosnek. Doda¢ smietang, kilka kropel soku z
cytryny i koperek. Wszystko razem wymieszac.

Ciasto francuskie roztozyc¢ i pokroi¢ na okoto 16 czeSci np. na prostokaty (o wymiarach okoto
7 na 10 cm). Na 8 prostokatach ciasta francuskiego roztozy¢ przygotowany farsz. Pozostale
prostokaty ciasta francuskiego lekko rozciggnac i przykry¢ ciasto z farszem. Brzegi sklei¢
palcami 1 dodatkowo docisng¢ widelcem.

Do prostokatnej formy o wymiarach 25 na 36 cm wlozy¢ papier, na ktérym bylo ciasto
francuskie lub zwykly papier do pieczenia. Na nim utozy¢ gotowe pakieciki. Calos¢ wlozyc
do nagrzanego piekarnika 1 piec przez okoto 35 minut w temperaturze 180 °C.



