KOKOSOWE RAFAELLO :

Skladniki:

Kruche ciasto:

30 dag masta

5 zottek

3 szklanki maki pszenne;j

2 lyzeczki proszku do pieczenia
kilka kropel aromatu migdatowego
5 dag wiorek kokosowych
Masa kokosowa:

Y litra $mietany 30%

20 dag wiorek kokosowych

5 biatek

szczypta soli

1 szklanka cukru

Przygotowanie

1.Do miski przelozy¢ masto, zottka, make pszenng, proszek do pieczenia i kilka kropli
aromatu migdatowego. Cato$¢ razem posieka¢ nozem, nastepnie zagnie$¢ kruche ciasto. Na
koniec doda¢ wiorki kokosowe 1 jeszcze razem zagnies¢. Ciasto podzieli¢ na dwie czgsci,
jedna schtodzi¢, a drugg zamrozic.

2.Smietane wla¢ do garnka, doda¢ wiorki kokosowe i 2/3 szklanki cukru. Wszystko
zagotowac 1 pogotowac jeszcze 3 minuty. Nastepnie ostudzic.

3.Biatka ubi¢ ze szczypta soli na sztywng piane. Dodac pozostaly cukier (1/3 szklanki) i nadal
ubija¢. Na koniec piang wymiesza¢ z masg kokosow3.

4.Tradycyjng prostokatng forme¢ o wymiarach 25 na 36 cm wyltozy¢ papierem do pieczenia.
Rozlozy¢ schtodzone kruche ciasto, naktu¢ widelcem 1 wylozy¢ mase kokosowga. Na wierzch
ciasta zetrze¢ na tarce o duzych oczkach zamrozone kruche ciasto.

Calos¢ wlozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec przez okoto 45 minut w temperaturze 170-180
°C.



