Ciasteczka piernikowe
Skladniki:

30 dag maki pszennej

2 lyzeczki kakao do ciast

2 lyzeczki przyprawy do piernika
1 tyzeczka cynamonu

1 tyzeczka proszku do pieczenia
10 dag masta

1 zottko

5 lyzek miodu ptynnego

aromat pomaranczowy do ciast

Sposob wykonania:

Do miski przesypa¢ make pszenng, kakao do ciast, przyprawe¢ do piernika, cynamon i proszek do
pieczenia. Doda¢ masto, z6ttko, midd i kilka kropel aromatu pomaranczowego. Wszystko razem
posieka¢ nozem, wymieszac 1 zagnie$¢. Wilozy¢ do lodéwki na okoto 60 minut.

Nastepnie ciasto rozwatkowac na grubos¢ okoto 5 mm i wykrawa¢ matymi foremkami
ciasteczka. Uktada¢ na wylozonej papierem do pieczenia formie. Wlozy¢ do nagrzanego
piekarnika i piec okoto 10 minut w temperaturze 180 °C. Ostudzi¢, polukrowaé i dowolnie
udekorowac kolorowg posypka.

Z podanego przepisu wyjdzie okoto 120 sztuk matych ciasteczek piernikowych.



