Kwalifikacja

Sporzadzanie potraw i napojow

Absolwent jest przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan:

1. przechowywania zZywnoSci;
2. sporzadzania potraw i napojow (w tym wyrobow cukierniczych)
3. ekspediowania potraw i napojéw

Liczba godzin ksztalcenia zawodowego:

Okres nauczania: 24 zjazdy, zajecia odbywajg sie¢ w systemie zaocznym co 2 tygodnie sobota,
niedziela

Plan nauczania przedmiotowego:

przedmioty w ksztatceniu zawodowym teoretycznym: technika 1 bezpieczenstwo
w gastronomii, podstawy dziatalnosci gospodarczej w gastronomii, jezyk obcy
zawodowy, technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.

przedmioty w ksztalceniu zawodowym praktycznym: pracownia gastronomiczna -
zajecia praktyczne.

Dodatkowe kwalifikacje:

Ukonczenie kwalifikacyjnego kursu zawodowego umozliwia przystapienie do
egzaminu zewnetrznego potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe. Osoba, ktéra
zda egzamin otrzyma Swiadectwo potwierdzajace dang kwalifikacje.

Stuchacz po potwierdzeniu kwalifikacji T.6. Sporzadzanie potraw i napojoéw moze
uzyska¢ tytut KUCHARZA a po uzupehieniu kwalifikacji T.15. Organizacja
Zywienia iuslug gastronomicznych oraz wyksztatcenia $redniego/jezeli nie
posiada*/moze  uzyskaé dyplom TECHNIKA ZYWIENIA 1 USLUG
GASTRONOMICZNYCH

Stuchacz po ukonczeniu Kursu moze pracowaé w placowkach zywienia
zbiorowego: barach, restauracjach, stotéwkach lub moze prowadzi¢ wtasng firme
produkcyjng lub ustugowa.

Zawod pozadany we wszystkich krajach UE.



